
En croûte…

 De sarrasin, couteau cru, cuit, fumé,

pousse d’épinard cuit de peur

Vierge…

De tapioca, tomate, à l’huile de salicorne,

thon rouge de Méditerranée snacké, jus corsé

Arlette…

Craquante aux cerises du moment, olive taggiasche,

fromage frais

Au déjeuner

Du mercredi au vendredi

55€

Prix nets, service compris



Cueillette matinale au jardin…

En croûte…

De sarrasin, couteau cru, cuit, fumé,

pousse d’épinard cuit de peur

Vierge…

De tapioca, tomate, à l’huile de salicorne,

thon rouge de Méditerranée snacké, jus corsé

Fromages affinés d’Occitanie et de France

 (20€ en supplément du menu)

Arlette…

Craquante aux cerises du moment, olive taggiasche,

fromage frais

90€

Accords mets et boissons sans alcool 30€

Accords mets et vins 40€

Prix nets, service compris

En 4,



Cueillette matinale au jardin…

Orgeat iodé…

Amande de mer, amande de nos terres, fleur d’oranger

Minestrone…

Foie gras de canard poché, snacké,

fleur de courgette farcie, pistou, poudre de foie de lotte

Tielle…

 De poulpe, épaule d’agneau servie à la fourchette,

selle d’agneau Lacaune rôtie, jus court

Fromages affinés d’Occitanie et de France

Pain perdu…

Fraise, caviar jasmin, persil

135€

Accords mets et boissons sans alcool 50€

Accords mets et vins 60€

Prix nets, service compris

En 6,



Cueillette matinale au jardin…

Aspic…

Homard bleu cuit à l’eau de mer, framboise,

tomate, jus de tête

Vitello... violetto

Biju de Méditerranée,

câpres lilliput, quasi de veau, condiment iodé

Soccarat…

Retour de criée, huître Agathe n°2,

jus au crabe vert

Mouclade…

De moule de pleine mer aux aromates,

pigeonneau cuit sur un lit de maïs,

jus de carcasse

Fromages affinés d’Occitanie et de France

Calisson...

Melon, amande de nos terres, orange

Choco-grué…

Chocolat 75 % Tulakalum pur Belize, verjus,

caramel tendre

175€

Accords mets et boissons sans alcool 70€

Accords mets et vins 80€

Prix nets, service compris

En 8,


