VERCHANT

L’HUITRE AGATHE DE LA LAGUNE DE THAU

Justes raidies
Enveloppe de daikon
Persil plat
Granité vinaigre a I'échalote

LE LOUP DE NOS COTES

Filet mariné au vinaigre de Kalamansi
Avocat et Kiwi
Huile de coriandre

LE COCHON DE L’AVEYRON ET LE ROUGET

Haricot paimpol
Harissa maison
Sucs de rouget légerement beurrés

LE PAMPLEMOUSSE ROSE

Le savarin au parfum de campari
pamplemousse trais
Poivre Timut et fleur d’oranger

120 € Accord mets et vins

RELAIS &
CHATEAUX



