
ENTREE I STARTER 

Velouté carotte, gingembre, caramel et orange
Carrot, ginger, caramel, and orange soup

Ou / Or

Tartine grillée à la ricotta, légumes asiatiques, poires et noix

Toasted bread ricotta cheese, Asian vegetables, pears, walnuts

 PLAT I MAIN COURSE

Risotto de fregola, bisque, gambas et brocolis au citron
Fregola risotto, bisque, prawns, and broccoli with lemon

Ou / Or

Persillée Angus artichaut et noisettes

Angus beef with artichokes and hazelnuts

 DESSERT I DESSERT

Omelette Norvégienne poire noisette
Norwegian omelet with pear and hazelnut

Ou / Or

Cookie gourmand amandes, citron yuzu

Gourmet almond and yuzu lemon cookie

Entrée + Plat + Dessert I Starter + Main course + Dessert I 45€

Entrée + Plat I Starter + Main course I 38€

 Plat + Dessert I Main course + Dessert I 38€

Uniquement au déjeuner hors week-end et jours fériés 
Only for lunch except weekends and public holidays

Prix TTC, service compris

MENU SEMAINE


