
Quelques Tapas
Houmous maison, persil et amandes gri�ées
homemade hu�us, parsley and toasted almonds

Jols frits et aïoli maison
fried jols, homemade aioli garlic sauce

Huitres N°2 «fines» tradition, maison Ma�on
a�ie�e dégustation 3 pièces
traditional «fine» oysters N°2, tasting plate 3 pc

Caviar d’aubergine, sésame torréfié, pain pita
e�plant caviar, roasted sesame, pita bread

Pièces d exception à partager

La Côte de boeuf race Si�ental (D)
1 kg environ pour 2 perso�es
Si�ental b�f rib, approx. 1kg for 2 people 

La Côte de boeuf race Aubrac (Fr)
1 kg environ pour 2 perso�es
Aubrac b�f rib, approx. 1kg for 2 people 

Prix selon poids et arrivage / price a�ording to weight and availability

Pièces d’exception maturées par nos soins en cave d’a�inage, servies et découpées sur 
planche et a�ompagnées d’un duo de sauces, grenai�es confites et salade verte.
Matured in our maturating ce�ar, served and carved on a wooden board, served with 
sauces, candied baby potatoes & gr�n salad

11 € les 100g

14 € les 100g

9 €

11 €

13 €

11 €

E�rées
Huitres fines tradition N°2 maison Ma�on & fi�es, Lagune de Thau 
x 6 …… 25€       x 9 …… 29€         x 15 …… 45€
traditional "fine" oysters N°2 from the Thau regional basin, 6 / 9 /15 pieces

Carpa�io de daurade royale, saumon frais, avocat             24 €
sea bream carpa�io, fresh salmon, avocado

Aubergine gri�ée, roque�e et tofu fumé                           19 €
gri�ed e�plant, arugulaand smoked tofu

Gaspacho de courge�es, pétales de Grana Padano              21 €
zu�hini gazpacho, Grana Padano petals

Salade de Tomates pays et Burratina crémeuse, 
basilic frais, pain fo�acia                                               25 €
country tomato and creamy burrata salad, fresh basil, foca�ia

Bu�ha Bowl au saumon frais mariné, avocat, wakamé,       26 € 
quinoa, édamame, vinaigre�e wasabi, coriandre fraîche                   
salad with marinated fresh salmon, avocado, wakame, quinoa, wasabi vinaigre�e, 
coriander

Salade César aux aigui�e�es de volai�e crousti�antes        25 €
cla�ic Caesar meal salad with crispy poultry fi�ets

Salade de légumes d'été aux herbes du jardin                     18 €
su�er vegetable salad with garden fresh herbs

Be�es gambas gri�ées & riso�o safrané                            38 €
nice gri�ed prawns on a sa�ron riso�o

Filet de loup gri�é, sauce vierge                                         31 €
gri�ed seaba� fi�et, virgin sauce

Sole entière gri�ée ou Meunière (350/400g)                    47 €
gri�ed whole sole or meuniere

Côtes d'agneau gri�ées (320g) gel au thym du Domaine      42 €
gri�ed lamb chops, thyme gel from our estate

Entrecôte de boeuf (France) sauce béarnaise                      38 €
french b�f ribeye with bearnaise sauce (250g)

Tartare de boeuf de race Limousine (3% MG)                     32 €
Limousin b�f tartare (3% fat) 
Tartare préparé à l'Italie�e, / Italian style                          +4€  
coupé "aux couteaux", grenai�es confites et salade sucrine                

La volai�e, crème de citron confit et pani�es                      29 €
poultry, candied lemon cream, pani�es

Tagliate�es fraîches à la crème de tru�e d'été                       32 €
fresh tagliate�i with su�er tru�e cream

Garniture au choix :
Grenai�es rôties au thym, légumes du soleil, salade sucrine
roasted potatoes with thyme, ratatoui�e-style vegetables, baby le�uce

Garniture supplémentaire / a�itional garnish                         7€

Nos viandes sont d’origine France (Aubrac), Sui�e ou A�emagne
(Si�ental), sous réserve d’approvisio�ement / our meats are from 
France (Aubrac), Switzerland or Germany (Si�ental) subject to availability.
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