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» Une info passée au crible

Extension et étoile : le Domaine de Verchant voit grand

De gsiche & droite | Jean-Pascal Ficoller, Carofine Redonjaufiret,

Pierre Mestre. CAgencetn

Une étoile Michelin. « Notre premiére ambition - obtenir une etoile Michelin », affiche clairement Pierre Mestre, propriétaire du
Domaine de Verchant {120 salariés) depuis 2002 et fondateur de New Orch {ex-Orchestra), jeudi 30 juin. « Notre chef Mathieu Gourreau,
du restouront gostronomique Morcelle, o lo copacité et lenvie d'étre distingué et reconnu par ses pairs. » Ce projet est porté par Jean-
Pascal Picollet, = pur produit de Relais & Chateaux et de lo restourgtion », comme il se présente, 3 la téte du domaine depuis un mois
aprés onze années passées & |a direction de La Chévre d'Or, Relais & Chiteau 5 étoiles 3 Eze (Alpes-Maritimes), comme nous

Fannoncions dans Les Indiscrétions du 7 juin, ici.

17 M€ dans I'extension. Autre ambition de la direction : doubler la capacité d'accusil du domaine. Pour cela, Verchant engage des
travaux - un batiment de 4 000 m2 sur 3 étages, qui prendra place a Farriere du chiteau. Seit un ajout de 25 chambres de type suite
avec loggia privative aux 25 chambres déja existantes. « Jinguonte chombres, c'est la limite que I'on se donne pour gorder notre dme de
petite maisan et garantir notre service de gualité », précise Pierre Mestre. Le restaurant gastronomigque Marcelle sera démeénagé, pour
passer de trente-cing a cinquante couverts.

L'extension est congue par 'architecte Pascal Mégias, de Mégias-Vernhes Architecture (Aigues-Mortes). « Celo sera contemporain et rrés
epuré. Nous ne voulions pas foire du foux vieux », ajoute Pierre Mestre. 17 M£ sont investis. Les travaux entament une tréve estivale,
avant de reprendre en septembre, pour une livraison prévue a I'été 2024,

« En 2002, on m'avait annonce qu'aucun hotel 5 Stoiles ne fonctionnerait @ Montpellier. je suis donc fier gujourdhui que Verchont fasse partie
des érablissements éroilés de Jo métropole », se remémore Pierre Mestre, qui ajoute gue le domaine enregistre 92 % de taux

d'occupation pour I'8te.

EMégiac-Vernhes Architeclsre




Parc classé. Bientdt 10 ans que le projet d’extension miirit. Un temps long, contraint par la présence du parc du domaine classe 3
linwentaire Supplémentaire des Monuments Historiques. Le classement a obligé |a modification du PLU de Castelnau-le-Lez, pour
engager Fextension du domaine, modification votée & I'unanimité il y a cing ans par la Métropole. « Un énorme trovail avec lo Droc et le
chef de o conservation des porcs nationoux de France o éré engagé pour pérenniser le parc, plonter des tillewls, et protéger les espéces
presentes. » La sécheresse et les insectes ravageurs ayant oblige le propriétaire 3 I'abattage d'arbres centenaires.

(Enotourisme. L'ambition du nouveau directeur jean-Pascal Picollet : recentrer et remettre au godt du jour e vin. Pour cela, le
domaine obtient fin mars dernier le Label Vignobles & Decouvertes, label national cree par le Conseil supérieur de l'cenotourisme,
dont |a plague est remise le 7 awril par Mich3el Delafosse, maire de Montpellier. Le domaine représents 17 hectares de vignes, pour
700 hectolitres produits, dont la moitié mise en boutsille dans |a vente pour le domaine, les restaurants et les cavistes de la région. «
Nous prevoyons d'allier encore plus loin avec lo crégtion d'un sentier de découverte, i mise 4 disposition de veélos électrigues pour les bolodes
dans le visnoble. Cest un gros trovail de morketing expérientiel & étaffer pour fidéliser nos clients », développe Séverine Lecoester,
directrice commerciale et marketing du domaine.

> Plus a lire sur les projets du domaine dans Toulfco ici.

22 siecles d'histoire. Une pierre immémeoriale a é1é decouverte sur le domaine, avec le nom d'une certaine « Quintina = grave dessus.
Ce qui va lancer les premi&res fouilles, pour retracer I'histoire compléte de Verchant. « On pense que le domaine o accueilli o villo d'une
fomille romaine, gvant de devenir une metairie puis le liew de vie de familles iNustres de lo région dont celle de Laurent de Sarnelly, Pierre
Verchont, jules Leenhardt et Fierre et Chantol Mestre » raconte Caroline Redon-Jauffret, journaliste specialisée dans l'univers du vin, des
parfums et des ardmes, auteures du livre « Domaine de Verchont : un voyage dons le temps », tout juste paru.

Recrutements et logements : deux difficultés pour I'économie régionale. = Nous avons dii fermer six mois certaines chambres, par
mangue de femmes de chombre », révéle Pierre Mestre. Le domaine fait en effet face 3 la pénurie de main-d'czuvre dans les métiers de
'hitellerie et de la restauration. « Pour gttirer le personnel, nous proposons désormais des logements a nos employes. Cela démontre bien
des problématiques fortes de 'économique régionole - e logement, et les recrutements dons les métiers de Phitellerie/restauration »,
expligue-t-il.

Mew Orch, cest la 26 juillet. Pierre Mestre annonce la tenue d'une conférence de presse sur Mew Orch (Orchestra), le 26 juillet.
.f\{r\ejlire. linterview exclusive de Pierre Mestre, paru dans Hérowit Tribune le 20 mai, ici, et I'article des Echos du 2 juin, ici.




