


Été / Automne 2022
Cet été, Dusan, Greg, Sacha et Emma; passionnés 
de mixologie vous invitent à embarquer pour un 
tour du monde de saveurs « Made in Verchant ».
Nos sirops, infusions & liqueurs sonts faits maison.Co
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PASSEPORTS 

PROVISOIRES

Aero Negroni 15€
Gin, Noilly Prat Rouge, Campari. 
Cocktail passé à l’aeropress 
(système d’extraction pour 
café).   

Bacon Old Fashioned  15€ 
Bourbon infusé au bacon, Sirop 
de sucre de canne, Aromatic Suze 
bitters. 



La vita E bella 15€
Ramazzotti rosato, Cordial gingembre 
PDLVRQ��-XV�GH�FLWURQ��7RQLF�ÀHXU�
de sureau.

Samuraï 16€ 
Whisky fumé infusé au shiitake, 
Sirop d’erable, Orange et Aromatic 
Suze bitters. 

Vanilla 16€
vodka infusée vanille maison, Jus 
de raisin, Sirop de vanille maison, 
Purée de pêche blanche. 

Orange Givrée 17€
Gin Grézan, Cointreau, Sirop d’or-
geat, Jus de citron, Bitters café.
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Verchant 18€
Liqueur Saint Germain, Champagne, 
cordial gingembre maison, Jus de 
citron, Jus de raisin.
 

Snatch 18€
Gin, Liqueur Saint Germain, Shrub 
GH�FRQFRPEUH�PDLVRQ��7RQLF�ÀHXU�GH�
sureau.

Caramba 18€
Tequila, Mezcal, Sirop de cactus, 
cordial gingembre maison, Jus de 
citron.

Baron Samedi 18€
Rhum Boukman, Sirop de velvet faler-
num maison, Red Suze bitters. 
Cocktail fumé au bois de hêtre.
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French Spritz  18€
Suze, Shrubb créole maison, Soda, 
Champagne, Orange Suze bitters.
 

Aloha Kakahiaka  18€
Rhum blanc, Rhum ambré, Shrubb 
créole maison, Sirop de velvet 
falernum maison, Tropical mix, Jus 
de citron, Red Suze bitters.

French Kiss 19€
Vodka, Liqueur de Chambord, Purée de 
framboise, Menthe fraiche, Jus de 
citron, Champagne.

Batida Coco 25€
Cachaça artisanale, Purée de coco, 
lait concentré sucré, Eau de coco. 
Servi dans sa coco fraîche.



Mocktails
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Peach Ice Tea  9€
Thé glacé maison, Sirop de pêche, 
Jus de citron.

Tropical Ice Tea 10€ 
Thé glacé maison, Tropical mix, Si-
rop de velvet falernum maison, Jus 
de citron.
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Floral Ice tea  11€
Thé glacé maison, Cordial gingembre 
maison, Jus de raisin, Jus de citron. 

Namaste Lassi  11€
Eau filtrée, Matcha bleu, Sirop de 
vanille maison, Yahourt, Cardamom 
bitters maison.

Bissap Aloe  12€
Bissap maison, Jus d’aloe vera, Jus 
de citron.

Batida Amor 20€ 
Purée de coco, Tropical mix, Eau de 
coco, Lait concentré sucré. 
Servi dans sa coco fraîche.



Nos Boissons Frappées:

Café Cold Brew
- Café Frappé 8€
- Café Frappé Orange 9€
- Café Frappé Tonic 9€

- Chocolat Frappé Valrhona 10€


